
PER CHI DESIDERA FESTEGGIARE A CASA

ECCO IL NOSTRO MENù DA ASPORTO

MENù dI PESCE

Antipasto
Gamberone al lardo di Mora
Romagnola 7 3,00
Capasanta Terra e Mare  7 3,00

Tortino di piselli con ragù bianco
di mare 7 6,00

Primi
Crespelle con farcia di branzino
e pancetta 7 9,00
Strigoli al sugo di granchio
e canocchie 7 9,00

Secondi con contorni
Coda di rospo gratinata al forno con brunoise 
di verdure 7 12,00
Baccalà fritto con salsa alla vicentina e salsa 
della casa 7 12,00
Spiedini misti (2 gamberi, 1 calamari, 
1 seppia) con belga gratinata 7 13,00

Fritto misto di pesce e verdure 7 10,00
(disponibile solo per ritiro a Molinella)
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Nome ..........................................................................................  Cognome  .........................................................................................

Tel. .................................................................................................  Data ...................................  Ora del ritiro ...............................

 CALDO   FREDDO (da scegliere una delle due opzioni)

Cauzione contenitore termico ..................................................................................................................................................

Per ordinare il tuo menù  d'asporto:

Dolci 7 3,00 a porzione
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MENù dI CARNE

Antipasto
Sformato di zucca con crema di Parmigiano
e pancettina croccante 7 6,00
Tris di stecchi (bolognese, lasagna,
cotechino) 7 6,00

Primi
Lasagne con radicchio, formaggio di fossa,
pere e noci 7 9,00

Timballo di taglioline ai funghi
su ragù bianco di carne  7 9,00

Tortelloni al mascarpone con pinoli,
pecorino e balsamico 7 9,00

Secondi con contorni
Cotechino e/o zampone con purè
e lenticchie 7 8,00
Arrosto di tacchino con prugne e castagne
su salsa alla birra con strudel di verdure
7 10,00
Grigliata di suino con patata al cartoccio alle 
erbe aromatiche 7 12,00
Medaglioni di Scottona avvolti nel lardo
di Mora al Sangiovese con pomodorini 
gratinati 7 15,00
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· PER LA VIGILIA E CAPODANNO PRENOTA IL MENÙ GOLINELLI 1975 · 
ENTRO IL 21 DICEMBRE PER LA VIGILIA DI NATALE ENTRO IL 28 DICEMBRE PER CAPODANNO

q.tà .............. Mascarpone con crumble di nocciole, cioccolato fondente con zabaione al marsala

q.tà .............. Torta sacher q.tà .............. Zuppa inglese q.tà .............. Strudel di mele


